EN QUESO PROVOLONE




 Humo Liquido.







Localizacion y Duracion:

La presente investigacion se realizd en las instalaciones de la Planta
de Lacteos RIOLAC, ubicada en la Provincia de Chimborazo, Ciudad
de Riobamba, en la ciudadela Riobamba Norte, Km 1 Panamericana
Norte y en los laboratorios de Nutricion y Microbiologia de la F.C.P de
la E.S.P.O.C.H. El trabajo experimental tuvo una duracion de 140 dias.














































e evaluaron tres niveles de humo liquido (10, 20y , mediante
dos métodos de aplicacion (aspersion e inyeccion), por lo que las
unidades experimentales se distribuyeron bajo un diseno
completamente al azar (D.C.A) en un arreglo factorial combinatorio
donde el factor A son los niveles de concentracion de humo liquido y
el B los métodos de aplicacion con 4 repeticiones por tratamiento,
es decir se trabajo con 24 und. (3*2*4), que se ajustaron al siguiente
modelo lineal:




\liveles Proceso odigo \° repet T.U.E*. Lt
leche/tratam.

| | I heacid
10 % Inyeccion HL10I 4 11 44
10 % Aspersion HL10A 4 11 44

20 % Inyeccion HL20I 4 11 44




-Contenido de proteina %.
-Contenido de grasa %.

-Contenido de cenizas %.

2. Parametros Productivos:
*Pérdida de peso (por maduracion 60 dias) %.
«Conversion, It leche/kg queso.




*Aspecto externo, 15 puntos.
VValoracion total, 100 puntos.

5. Analisis econdmico:
*Costo de produccion.
*Beneficio/Costo.




*Analisis de Varianza para las diferencias.

«Separacion de las medias por medio de la prueba de Tukey al
nivel de P<0.05 %.

El_seguema—dﬁvécBE‘#rde—la?&fe%neéas :
uente de variacion rados de libertad

Total 23




ELABORACION DEL QUESO
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respecto al 1 % de la cantidad de leche empleada, asi,

100 Its 1 It solucion 88 x1
88 It X = mmmmmmmmm e =0.881t
100

0.88 x 10 % = 0.88 x 0.1 = 0.088 = 0.09 It de humo liquido
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Propiedades
NUTRITIVAS

Humedad, %
Materia seca, %
Proteina, %
Grasa, %
Cenizas, %

PRODUCTIVAS

Perdida peso, % 1

Conversion, It leche/kg queso 9.21a

Rendimiento, %

69.55a

27.59 a

29.71 a
6.10a

30.64 a

10.86 a

10.0%

30.45a
69.44 a
27.68 a

29.55 a

6.04 a

32.63 a
9.33a
10.72 a

20.0%

30.56 a
69.56 a
27.61a
29.53 a

6.11 a

33.14 a
9.24 a
10.82 a

30.0%

30.44 a
ns
ns
ns
ns

ns
ns
ns

Signf.

ns
69.53 a

27.53 a

29.50 a

6.08 a

31.84 a
9.13 a
10.95 a

Aspersion

30.47 a
69.50 a
27.72 a
29.69 a

6.08 a

32. 42 a
9.39a
10.6 a

Inyeccic

30.50 a
ns
ns

ns

ns

ns
ns
n s





































7. Al emplearse el 10 % de humo liquido los costos de produccion se redujeron ($6.62
frente a $6.78 de los tratamientos 20 y 30 %, en ambos casos), registrandose un ahorro
de hasta 16 centavos/kg.

8. Las rentabilidades alcanzadas con el empleo de la concentracion del 10 % de humo
liquido y la aplicacion mediante aspersion fueron de 28 %, que es superior en 3 puntos
con respecto a los otros tratamientos tanto por efecto de los niveles de concentracion
como de la aplicacion mediante inyeccion.




e acuerdo a los resultados obtenidos,
recomendaciones:

Seé pueden realizar las siguientes

1. Elaborar queso provolone con la utilizacion de la concentracion del 10 % de
humo liquido aplicado mediante aspersion, por cuanto no se altera la calidad nutritiva,
pero se consigue abaratar los costos de produccion en 16 centavos de dolar,
elevandose la rentabilidad al 28 %.

2. Replicar el presente estudio, pero con la utilizacion de niveles superiores al 30 %
de concentracion de humo liquido en una solucion que se deba afadir al 1 % de la
cantidad de leche empleada, por cuanto con los niveles empleados, numeéricamente los
diferentes parametros evaluados presentaron respuestas favorables.
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